Vecere- Abendessen, das

v

Posledni vecCefe znamena dulezitou udalost ze Zivota JezZise
Krista, ktery den pred svym umucenim slavil se svymi ucedniky
velikonoc€ni slavnost Pesach. Pri této veceri, ktera je vylicena
vevangeliich, jim rozdéloval chléb a vino jako ,,své télo a svou
krev” a prikazal jim, aby to opakovali na jeho pamatku. Tak
vzniklo krestanské slaveni a svatost eucharistie.

Das Abendmahl ist ein wichtiges Ereignis im Leben von Jesus
Christus, dem Tag vor seinem Leiden und seinen
Jungern dasPascha Osterfest gefeiert. An diesem Abend, was in
den Evangeliendargestellt wird, verteilt er Brot und
Wein als "seinen Leib und sein Blut" und befahl ihnen, Sie in
seinem Gedachtnis zu wiederholen.Dies ist,
wie die christliche Feier der Eucharistie und dem Sakrament.
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/rada-Verrat, der

Jidasem dodnes oznacujeme podlého zradce, vérolomného, bezcharakterniho a faleSného
clovéka. Dodnes pripomina Jidastiv Cin Skareda stfeda, udajné den, kdy Jidas za tficet

Sekell stFibra Krista prOdal farizejGm. Zrada tohoto JezZiSova uc¢ednika spocivala v tom,
ze v Getsemanské zahradé pristoupil k JeziSovi a polibil ho, ¢imz jej identifikoval pro
pochopy, ktefi jej prisli zatknout. Nasledovalo JeziSovo odsouzeni na k¥iz a Jidasova
sebevrazda. Na rozdil od mnoha vyznamnych muzu Jezisovy éry, o kterych dnes nikdo nic
nevi, ztistal Jidas v povédomi lidstva dodnes

. Noch unter dem Vorbehalt nennen Judas ein Verrater, treulos, falsch und
Menschen. Dennoch erinnert Judas handelnhasslich Mittwoch, angeblich dem Tag,

als Judas fiir dreiBigSilberlinge er die Pharisder Christi V€ rkauft. verrat

an der Jiingerlesu lag in der Tatsache, dass in den Garten Gethsemane kam

zuJesus und kute ihn, was es fiir die Schergen, die ihn verhaften kamidentifiziert. Dies
wurde durch Jesu Verurteilung des Kreuzes und der Selbstmord des Judas gefolgt. Anders
als viele

prominenteManner von Jesus 'Epoche, die heute niemand weil3, Judas blieb imBewusstsein
der Menschheit heute.
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ProcC je streda skareda

Rikame ji tak vichni, ale jestli pak vime, pro¢ tohle pFizvisko dostala?
Jednim z vysvétleni je, ze se jedna o den, kdy Jidas za 30 stfibrnych zradil a
prodal Krista a zle se ného Skaredil.

Dalsi moznosti je, ze se ten den délaly Skaredé prace, presneéji se vymetaly
a Cistily kamna a kominy, vsak se také nékdy rika, ze jde o stredu
,sazometnou”.

Tento den pry kdysi hospodynky vafily sice dobré, ale Skaredé jidlo.
Obvykle to byly néjaké placky, které se trochu pfripalily a trochu potrhaly,
aby byly dostatecné Skaredé.

Také se o Skaredé stredeé stloukalo maslo, pak se prepustilo a davalo do
kostela na sviceni.

A to nejdulezitéjsi na konec:

Pokud patrite mezi poveércivé jedince vézte, ze neni dobré se tento den
mracit, protoze pak hrozi, ze se budete skaredit i po vSechny stredy a
také jiné dny v roce!









Velikonocni jidase-OsterJudas
falesny jako Jidas-falsch wie Judas sein
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Velikonocni jidase

Vytvorime si kvasek: Ve 100 ml vlazného mléka rozmichame drozdi s jednou lzici
cukru a Izici mouky, nechame to prikryté ubrouskem kynout 5-10 minut. Zmeékly
tuk utreme se zloutky a medem do pény. Postupné vmichame prosatou mouku,
zbylé mléko, kvasek, nastrouhanou citronovou kuru a stl. Vypracujeme tésto a
nechame ho 40 — 60 min kynout. Z tésta oddélujeme kousky a vyvalime z nich
valecky, které stoCime do tvaru spiraly. Klademe je na tukem vymazany plech a
nechame jesté 15 min kynout. Jidase vlozime do predehraté trouby na 200°C a
peceme 20 minut dozlatova. Jesté horké jidase potreme medem.

Erstellen Sie lhre Hefe: in 100 ml lauwarme Milch, mischen die Hefe mit einem
EssloffelZucker und Mehl mit einem Loffel, aufgehen

lassen, bedeckt von Handtuch fiir 5-10 Minuten. Wischen

Sie Fett erweicht mit Honig und Eigelb schaumig riihren. Alimahlich ingesiebte
Mehl rihren, restliche Milch, Hefe, Zitronenschale und Salz. Teig und lassen Sie

es 40-60 Minuten zu steigen. Trennen Sie die Teigstiicke und rollen sie auf
Rollen,sto¢ime in Form einer Spirale. Wir stellen sie auf gefettetes Backblech legen
undaufgehen lassen fir 15 Minuten. Judas wird in einen vorgeheizten Backofen
bei 200 ° Cund 20 Minuten backen bis sie goldbraun

sind gestellt. Still Hot Judas mit Honig bestreichen.


http://www.vareni.cz/prihlaseni/?continue=http://recepty.vareni.cz/velikonocni-jidase/

Velikonocni jidase

* 30 g drozdi 80 g med 500 g hladka mouka
citron 120 g maslo nebo rostlinny tuk 2zloutky
spetka soli 250 ml mléko 1 Izice piskovy cukr

* 30 g Hefe 80 g Honig 500
g Mehl citron120g Butter oder Pflanzendl 2 Eig
elb Prise Salz250 ml Milch 1 EL Puderzucker
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